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Escuela de Enología “San Gabriel” 
C.F . Grado Superior en “Vitivinicultura” 2009/2010 

Horas \ Días LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES 

15:00 -15:50 F .O.L. P . B. F .O.L. F .O.L. P . B. 

15:55 -16:55 P . B. P . B. Viticultura Viticultura I. D. 

16:55 -17:50 Viticultura Viticultura Viticultura Viticultura Vinificación 

17:50 – 18:45 Vinificación I. D. Viticultura Vinificación Vinificación 

18:45 -19:40 Vinificación L.V.S.A. L.V.S.A. Vinificación L.V.S.A. 

19:45 -20:30 Vinificación I. D. I. D. Vinificación 
I. D. 

 
TUTORÍA FIJAR FECHA Y HORA CON LA TUTORA Pfra. Alicia Vitores Casado 

Director de  la Escuela D. José Enrique García Agüera 
  

Módulos del Ciclo Formativo de Grado Superior Claustro de Profesores 

Módulo 1  Viticultura Pfra. Alicia Vitores Casado 

Módulo 2  Vinificaciones Prof.  José Manuel Pérez Ovejas 
Pfra. Alicia Vitores Casado 

Módulo 3  
(P . B.) 

Procesos Bioquímicos Pfra. Aintzane Bernaola Echebarria 

Módulo 4  
(I. D.) Industrias Derivadas 

Prof. Rubén Galán Frean 
Prof. José Antonio Higelmo Martínez 

Módulo 5  
(L.V .S.A.) Legislación vitivinícola y Seguridad Alimentaria Prof. Rubén Galán Frean 

Módulo 6 
(F .O.L.) Formación y Orientación Laboral Prof. José Enrique García Agüera 
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Escuela de Enología “San Gabriel” 
C.F .G.M. ”Elaboración de Aceites de Oliva y Vinos” 

2009/2010 

Horas \ Días LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES 

15:00 -15:50 O.C.A. F .O.L. H.S.I.A. H.S.I.A. E.A.O. 

15:55 -16:55 O.C.A. F .O.L. F .O.L. M.P.P .I.B. M.P.P .I.B. 

16:55 -17:50 E.A.O. E.A.O. E.A.O. M.P.P .I.B. E.A.O. 

17:50 – 18:45 M.P.P .I.B. M.P.P .I.B. M.P.P .I.B. M.P.P .I.B. E.A.O. 

18:45 -19:40 
E.V. 

 
E.V. E.V. E.V. E.V. 

19:45 -20:30 
E.V. 

 
E.V. E.V. E.V. E.V. 

TUTORÍA FIJAR FECHA Y HORA CON EL TUTOR  Pfrof. Rubén Galán Freán  

Director de  la Escuela D. José Enrique García Agüera 
  

Módulos del Ciclo Formativo de Grado Medio Claustro de Profesores 

Módulo 1  
(O. C. A.) 

Operaciones y Control de Almacén Pfra. Yasmina Martínez Martínez 

Módulo 2  
(OO. VV .) Elaboración de Vinos Pfra. Alicia Vitores Casado 

Módulo 3 
(S.H.A.) Seguridad e Higiene en la Industria Alimentaria Pfra.. Aintzane Bernaola Echebarría 

Módulo 4 
(M. P . P . I. B.) 

Materias Primas, Productos y Procesos en la 
Industria Alimentaria 

Prof. Rubén Galán Frean 
Pfra. Alicia Vitores Casado 

Módulo 5  
(S. C. A. P .) 

Extracción de Aceites de Oliva Prof. Rubén Galán Frean 
Prof. José Antonio Higuelmo Martínez 

Módulo 6  
(F .O.L.) Formación y Orientación Laboral Prof. José Enrique García Agüera 
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